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Bienvenue au restaurant du Couderc
LA POMME D'OR

Au 1Eeme siecle déaja, des repas simples étaient servis dans ce bel endralt pour les
voyageurs de diligences qul passaient la nuit lgi. Les chevaus étaient alors dans e
qul st malntenant le bar, se nourrissant du faln du pays et apaisaient leur solf
avec I'eau de la source, pendant gque le cocher gt ses voyageurs dégusiaient le
canard grillg, du pain maison et le vin local,

Aujourd'hul, dans notre restaurant contermporaln et chaleureux, vous pouvezs
galter les plats préparss par notre chef cuisinier Jurrie et sas saus-chefs, De beaux
plats savoureux a de simples prix.

Maous caullgnons que nads travallisns principalement avec des producteurs locaus |
des vignes de Zaint Aubin de Languais aux fraises de Saint Léon d'issigeac, en
passant par les lBgumes de Sebastlen Fallezou, maralcher assidu de Monsac, qul
cultive =a progre terre conformémeant aux principes <« bia », La plupgart de nos
viandes aussi sant locales, et gour le plaisir de vos papilles, du fole gras, des soupes
et des desserts maisan, des menus quatidiens siches et varigs | comme chez grand-
Mraman.

Bon appétit !

BESTAURANT LE COUDERE
LA POMME D'OR




Tous les matins de 9h & 12h

(sur réservation possible)

PETIT-DEJEUNER /| ONTBIJT | BREAKFAST 7.50€
(hoisson cheude, jus d'orange, pain, viennniserie, beurre et confiture)

AVEC OPTION JAMBOMN, FROMAGE ET EUF 2.50€

Tous les midis de 12h a 13h45

EUFS COUDERC (JAMBON, FROMAGE, TOMATE) 11,00€
Litsmijter Couders (ham. kaas, iomaal)
Fried eggs Couderc (ham, chessa, [emarn)

Tous les lundis

PLAT DU JOUR (voir tableau) 12,50€
Maandagschotel (zie het bard)
Monday dish [see blackboard)

Tous les mardis

MENU AVEC UN QUART DE WIN INCLUS {vaoir tableau} 20,00€

Menu met een kwarl liter wijn inbegrepen (zie het bord)
Menu with a gquarter of wine included (see blackboard)

Tous les samedis de 12h a 13h45

MOULES & FRITES ET SON VERRE DE VIN 16,50€

Mosselen & Iriel mel een glaasje wijn
Moules & frites with a glass of wine

Tous les dimanches de 12h a 13h45
HUITRES | OESTERS | OYSTERS sur réservalion

FORMULE SIMPLE (B, 3 OU 12) 10,50 € / 14,50 € / 17.00 €
Sunpaele formule (6, 9 of 12)
Simple foermula (&, 9 of 12)

FORMLULE BORDELAISE (6, 9 OU 12) * 16,50 € f/ 20,50 € f 22,00 €
Formule bordelaise (6, 8 or 12)
Bordelaise tormula (6, 8 or 12)

Inclus un verre de Clos des Verdols, salade, pain, crépinette, beurre a 'ail et Echalotes
Inclusief een glas Clos des Yerdots, sla, ood, crepinetie, knoflookboter en sjalotes
Includig a glass of Clos des Verdots, salad, bread, créqnette, garlic butter and shallols

NESTAURANT LE COUDERC
LA POMME DVOR
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Menu du jour
(VOIR TABLEAU)

MENU VAN DE DAG {ZIE HET BORD)
MENU OF THE DAY (SEE BLACKEOARD)

21,50€

Menu Périgourdin

MOTRE MENU TRADITIONNEL

TOURIN A L'AIL DE NELLEKE

Enollooksoep van MNellekea
Garlic soup from Nelleke

FOIE GRAS MAISOM ET SOMN MONBAZILLAC
Huisgemaakte foie gras met zijn Monbazillac
Homemade foie gras with its Monbazillac

MAGRET DE CAMARD, SAUCE CERISES AMARENA
Eendenborst met amarena karsensaus
Duck breast with amarena cherries sauce

MOELLEUX AU NOIX
Warme walnotencake
Warm walnut cake

29.50€

NESTAURANT LE COUDERC
LA POMME DVOR
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Nos entrées

SOUFE DU JOUR
Soup van de dag
Soup of the day

TOURIN A L'AIL DE NELLEKE
Enofloocksoep van Nelleka
Garlic sopup from Nalleks

MELON & JAMBON CRU
Meloen mel rauwe ham
mMelon with cured ham

CARFPACCIO DE BOEUF AU PESTO MAISON, PARMESAN, PIGNONS DE PIN
Rundercaspaccic met huisgemaakie peslo, parmesaanse kaas en pijnboampitjes
Beel carpaccio with homemade peslo, parmesan cheease and ping nuls

SASHIMI DE THON AU SOJA, COURGETTI SESAME ET CREME WASAEI
Sashimi van 1onijn Mmel SojASaUs, Sesam courgetll en wasabi roam
Tuna sashiml with soy sauce, Sesame courgettl and wasabl eream

ESCARGOTS DE BOURGOGNE A LA PERSILLADE (6)
Wilngaardslakken mer knoliook en peterselie {(6)
Escargols cooked with parlic and parsiey (6]

Gamba's met knoflooksauws (3 or §5)
King prawn with garslic sauce (3 or 5]

FOIE GRAS MAISON ET SOM VERRE DE MONBAZILLAC

Huisgemaakte foie gras met cen glaasje Manbazillac
Homomade foie gras with a glass of Monbazillac

NESTAURANT LE COUDERC
k:b LA POMME DVOR

GAMBAS A L'AIL (3 OU 5} 9,50€ / 15.50€

6.00€

&.50€

7.50€

?.50€

?.50E

?.50€

18,50€
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Nos salades

SALADE COUDERC AU ROQUEFORT, LARDONS, RAISINS petite 9,50€
EPICES ET NOIX

Couderc salade met Roguefort, spekjes, pikante rozijntjes en walnoten

Couderc salad with FlﬁlﬂIJEh:l-l'T. lardans, SPECY rearsing and walnuls

SALADE AU CHEVRE CHAUD SUR TOAST, TOMATES SECHEES aetice 10,50€
ARTICHAUT ET PIGNOMNS DE PIN* grando 17 ,00€
Warfe gellenkaas salade ap 1oasl, 2ongedioogde (ematen, arisjok an

pijnboampitien [mel meloen voor d¢ grate versia)

Warm goal chesse Salad on toast, sun-dried tomatogs, artichoka and

ping nuls [with melan lor the large vérsion)

Eervie avac melon poul la grande version

SALADE DU PECHEUR AVEC SAUMON, GAMBAS, AVOCAT ET grande 18,00€
TAPENADE SUR TOAST

Maaltijdzalade met zalm, gamba’s, Bvocado en 2en toas1| e met

alijventapenade

Salad with salmon, king prawns, avocado and olive tapenade on toast

SALADE PERIGOURDINE AVEC FOIE GRAS, MAGRET, GESIERS, petite 14,50€
LARDONS ET NOIX* gronde 19,00€
Maaltijdsalade mel loie gras, eendenborst, Qéziers, Ep&kiEE. walnoten,

an een glas Monbazillac wijn

Salad with Taie gras, duck breaast, gizrards, lardons, walnuis, and a

glass ol Monbazidlac wing

*garyie avec medon, jambon crg el onr peltl werde de Morbazillac pour
la grande varsion

:'-=E1-'--.-|:§.r-m LE COUDERE .
\ é LA POMME D'OR o
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~ Nos plats

CORDON BLEU MAISON AU BRIE ET JAMBON, SERVI AVEC DES
RAISINS PIMENTES

Huiggemaatte Cordon Bleuy van Brie en ham, gegeweerd met p1k&nte rozinijes
Haomemade Cordon Bleu with bhrie and hem, served with SRy ralsins

FILET MIGNON DE PORC AVEC POITRINE FUMEE ET SAUCE MIEL
MOUTARDE

Warkenshaas metl gQerookie spek en @an honing masterdsaus
Fork tenderigin medallions with smoked bacon and a honey mustard sauce

FILET DE TRUWITE SAUMONEE, SAUCE AUX FRUITS DE MER
Filet van zalmiorel met een saus van Zoaevruchion
Salman froul fillet with seafood sauce

STEAK DE VEAU, SAUCE CALVADOS (QUASI)
kallsteak mal Calvadossaus
Weal steak with Calvados sauce

ENTRECOTE SUBLIMEE PAR SA SAUCE AU POIVRE

Entrecdis met pepersaus
Entrecdie with pepper Ssauce

MAGRET DE CANARD, SAUCE AUX CERISES AMARENA
Egndenborst mel amarena kersen
Duck breast with amarena charries

PAVE SELLE D'AGNEAU, SAUCE AU MIEL ET ROMARIN

Lamsfilet mel honing-rozemarijn saus
Lamb fillet with honey and rosemary sauce

POISS0ON DU JOUR
Vis van de dag
Catch of the day

VEGETARIEN DU JOUR
“Vegetarisch schotel van de dag
VMegetarian of the day

RESTAURAMNT LE COW

LA POMME D'OR

15.50€

15.50€

16.50€

17.50€

18,00€

18.50€

19.00€

a partir de 15,50€

a partir de 15.50€
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Nos desserts maison ¥

MOUSSE AU CHOCOLAT
Chocolade mousse
Chocolale mousse

TARTELETTE DU JOUR
Taarl van de dag
Tarl of the day

VACHERIM DE FRAISES
Dessert wam meringus, verse aardbeien, slagroom en sorhetijs
Dessert made of meringue. fresh strawberries, whipped-craam and sorbet

NOUGAT GLACE MAISON
Huisgemaakie noga ijs
Homemade frozen nougat

MOELLEUX AU NOIX, ET GLACE VANILLE
Warme walnotencake met vanille-ijs
Warm walnut cake with vanilla ice cream

ASSIETTE DE FROMAGE ET SON VERRE DE PORTO
Kaasplankje mat een glaasja port
Cheese plattar with & glass of port

GLACE AU CHOIX
ljs near keuze
ice cream of your cholce
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B,00 €

8,50 €

2,00 €

?.50 €

12,50 €

4,50€ / 6,00€ / 7,50 €




